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Forhandles af:

Køb ingredienserne hos BÄKO DANMARK

CSM produkt BÄKO varenr.:

Extra Moist Cake Mix Plain 212991

Meister Frugtfyld. Jordbær 220776

Meister Sahnessa Jordbær 220062

Sommercupcakes med jordbær - 48 stk.
INGREDIENSER VÆGT FREMSTILLING

Extra Moist Cake Mix Plain

Æg

Olie

Vand

Meister Frugtfyld. Jordbær

2.000 g

700 g

600 g

560 g

960 g

Extra Moist Cake Mix Plain køres sammen med olie, æg og vand til en 
homogen masse. Køretid: ca. 4 min. 

Røde tulipanforme stilles klar på plader og ned i hver form sprøjtes 80 g. 
muffinmasse. Sprøjt 20 g. Meister Frugtfyld Jordbær ned i hver muffin og 
bag af.

Ovntemperatur: 180-190°C

Bagetid: ca. 25-30 min.

Oven på de afkølede muffins sprøjtes en top (ca.20 g) af Hvid Sarah Bernard 
Creme eller Jordbær Sarah Bernard Creme. Se opskrift herunder. 

Dekorer med Jordbærcrumble efter ønske. Se opskrift herunder.

Hvid Sarah Bernard Creme:

Piskefløde

Hvid couverturechokolade, hakket

740 g

220 g

Hvid Sarah Bernard Creme:

Fløden koges op og  chokolade  smeltes i under omrøring. Opbevares på køl 
ca. 24 timer. Cremen piskes stift til ønsket konsistens.

Jordbær Sarah Bernard Creme:

Piskefløde

Hvid couverturechokolade, hakket

Meister Sahnessa Jordbær

640 g

190 g

130 g

Jordbær Sarah Bernard Creme:

Fløden koges op og Meister Sahnessa Jordbær og chokolade  smeltes i under 
omrøring. Opbevares på køl ca. 24 timer. Cremen piskes stift til ønsket 
konsistens.

(Denne creme kan godt virke lidt geleret efter opbevaring på køl, men dette 
forsvinder under piskning)

Jordbærcrumble:

Hvedemel

Extra Moist Cake Mix Plain

Smør eller røremargarine

Sukker

Meister Sahnessa Jordbær

Rød pulverfarve

110 g

110 g

80 g

50 g

40 g

efter ønske

Jordbærcrumble:

Smør el. margarine smeltes og blandes forsigtigt sammen med de øvrige 
ingredienser og bages af på 175-180°C i ca. 20 -25 min.  

Stilles til afkøling og mænges let sammen med 40 g Meister Sahnessa 
Jordbær og rød farve efter ønske (gerne pulverfarve). Crumble kan knuses 
yderligere for mindre stykker hvis dette ønskes.

CSM Service-Club
Bestil tulipankapsler via BÄKO 
Danmark ved oplysning af EAN nr. 

Tulipankapslerne er skaffevarer.

Røde Tulipankapsler
Dejvægt: 100 g.   
30 min. ved max 220°C.
Mål: ca.Ø 5 cm, H 5,5 cm 
Krt: 250 stk.
EAN nr.: 4017040.00468.0


